Proces varenia piva v pivovare FLAMM
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Vyroba piva v pivovare FLAMM prebieha v niekol’kych zakladnych
krokoch.

Proces zacina vyberom kvalitnych surovin, medzi ktore patri voda, slad,
chmel a kvasnice.

Nasleduje rmutovanie, pocas ktorého sa zo sladu uvolniuju cukry
potrebn¢ pre kvasenie.

Po rmutovani sa mladina filtruje a vari s chmel'om, ktory dodava pivu
horkost’” a ardmu.

Po ukonceni varu sa mladina ochladi a pridaju sa kvasnice.

Proces kvasenia trva niekol’ko dni az tyzdnov v zavislosti od typu piva.

ZavereCnou fazou je zrenie piva, pocas ktorého sa stabilizuje chut’ a
vona.
Vysledkom je remeseln€ pivo s charakteristickym profilom typickym
pre pivovar FLAMM.
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